
Menú

P R I N C I P A L E S

P O S T R E S

E N T R A N T E S

Pan casero, olivas y alioli

Nuestro Ceviche
Con fruta y verdura fresca, salsa cítrica
con Ají amarillo, maíz frito  y galleta
crujiente

Gyozas de verdura (5u)

Brócoli frito 
Con mayonesa japonesa picante

Croquetitas de pulled pork (6u)

Croquetas de boletus con queso
emmental (4u)

Bao de panceta 
Aguacate, salsa y mayo asiática
 

Ensalada de salmón ahumado
Rúcula, canónigos, feta, crostones y
vinagreta de frutos rojos

Ensalada césar
Con pollo crujiente, tomate y parmesano

Poke bowl
De salmón, aguacate, edamame, mango,
cebolla crujiente y ensalada de col china
pepino y algas

Salsas a elegir: Mayo picante 
o salsa ponzu

Opción vegana

Lasaña de cerdo negro mallorquín
Con bechamel de mostaza tradicional

Solomillo a la parrilla
Patató crujiente y ensalada

Cordero relleno
De verduras a la mallorquina y tomate seco
acompañado de berenjena asada y feta con
salsa de vino tinto

Noodles orientales con langostinos
Salteados con salsa de miso y sésamo, setas,
cebolleta y soja
Opción vegetariana

Bacalao confitado
Con velouté de sobrasada y verduras de
temporada

Calamar nacional a la parrila
Acompañado de puré de patata y cítricos con
toque picante de ají amarillo 

Lubina a la espalda
Verduras al dente y salsa de jengibre y limón

Snickers casero
Con helado de cacahuete, ganache de 
chocolate, galleta y tofe

Tarta de queso Payoyo
Al horno con salsa de fresas casera

Coco 
Con bizcocho de coco al vapor, gel de lima,
piña confitada con albahaca, sorbete de
mango y sopa de coco y chocolate blanco

Mascarpone y pistacho
Gató de pistacho, mousse de mascarpone
y praliné de pistacho

N I Ñ O S
Mini hamburguesas 
Con queso y patatas fritas

Nuggets de pollo
Con patatas fritas

S I  T I E N E  A L G U N A  A L É R G I A  C O N S U L T E  A L
E N C A R G A D O  D E  S A L A

1 .70€ (pp)
 

16.00€
 
 

10.00€
 

7.50€

10.00€
 

10.00€
 
 

4,50€
por unidad

16.00€
 
 

15.00€
 
 

18.00€
 

 

 

15.00€
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21.00€
 

 

 

20.50€
 

18.50€

20.00€
 

 

23.00€
 

 

21.00€

7.00€

 

8.00€

 

7.00€

 

 

8.00€

12.50€
 

 

12.00€



Menú

P R I N C I P A L S

P O S T R E S

E N T R A N T S
Pa casolà, olives i allioli

El nostre Ceviche
Amb fruita i verdures fresques, salsa de
cítrics amb all groc, blat de moro fregit i
galeta cruixent

Gyozas de verdura

Brócoli fregit
Amb maionesa japonesa picant

Croquetetes de polled pork (6u)

Croquetes de ceps amb formatge
emmental (4u)

Bao de cansalada de porc negre
Alvocat, salsa i maionesa asiàtica

Amanida de salmó fumat
Rúcula, canonges, feta, crostons i vinagreta
de fruits vermells

Amanida Cèsar
Amb pollastre cruixent, tomàquet i
parmesà

Poke bol
De salmó, alvocat, edamame, mango, ceba
cruixent i amanida de col xinès cogombre i
algues
Salses a escollir: Maionesa picant 
o salsa ponzu
Opció vegana

Lasanya de porc negre mallorquí
Amb bechamel de mostassa tradicional

Filet a la graella
Patató cruixent i amanida

Xai farcit
De verdures a la malloquina i tomàquet sec
amb albergínia rostida i feta amb salsa de vi
tint

Noodles de llagostins
Amb salsa de miso i sèsam, ceba tendra,
bolets i soja.
Opció vegetariana

Bacallà confitat
Amb velouté de sobrassada i verdures de
temporada

Calamar nacional a la graella
Acompanyat de puré de patata amb cítrics i
el toc picant de l'ají groc

Llobarro a l'esquena
Verdures al punt i salsa de gingebre i llimona

Snickers casolà
Amb gelat de cacauet, ganache de
xocolata, galeta i toffee

Pastís de formatge Payoyo
Al forn amb salsa de maduixa casolana

Coco
Amb pa de pessic de coco, gel de llima,
pinya confitada amb alfàbrega, sorbet de
mango i sopa de coco i xocolata blanca

Mascarpone i pistatxo
Gató de festuc, praliné de festuc i mousse
de mascarpone

N I N S
Mini hamburgueses 
Amb formatge i patates fregides

Nuggets de pollastre 
Amb patates fregides

S I  T E N I U  A L G U N A  A L · L È R G I A  C O N S U L T E U
L ' E N C A R R E G A T  D E  S A L A
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1.70€ (pp)
 

16.00€
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7.50€

10.00€
 

10.00€

 

4.50€
per unitat



Menu

M A I N
Smoked Salmon Salad
Arugula, lamb's lettuce, feta, croutons
and red fruit vinaigrette

Caesar salad
With crispy chicken, tomato and
Parmesan

Poke bowl
With salmon, avocado, edamame,
mango, crispy onion and Chinese
cabbage salad with cucumber and
seaweed
Sauces to choose: Spicy mayo  
or ponzu sauce
Vegan option

Mallorcan black pork lasagna
With traditional mustard béchamel

D E S S E R T S

S T A R T E R S
Homemade bread, olives and
alioli

Our Ceviche
With fresh fruit and vegetables,
citrus sauce with yellow chili, fried
corn and crunchy biscuit

Vegetable gyozas

Fried Broccoli 
with Spicy Japanese Mayonnaise

Pulled pork croquettes (6u)

Boletus croquettes with emmental
cheese (4u)

Black Pork Belly Bao
Avocado, sauce and Asian mayo 

Grilled sirloin
Crispy potato and salad

Stuffed lamb
Stuffed with Mallorcan-style vegetables
and sun-dried tomato accompanied by
roasted aubergine and feta with red wine
sauce

Oriental prawn noodles
Sautéed with miso and sesame sauce,
mushrooms, chives and soy

Vegetarian option

Cod confit
With sobrassada velouté and seasonal
vegetables

Grilled national squid
And mashed potato with citrus and the
spicy touch of yellow chili

Grilled Sea   bass
Vegetables and ginger and lemon sauce

Homemade snickers
With peanut ice cream, chocolate
ganache, biscuit and toffee

Baked Payoyo Cheesecake
with homemade strawberry sauce

Coconut
With coconut sponge cake, lime gel,
candied pineapple with basil, mango
sorbet and coconut white chocolate soup 

Mascarpone and pistachio
Pistachio sponge, pistachio praline and
mascarpone mousse

K I D S
Mini burgers
With chees and fries

Chicken nuggets
 with fries

I F  Y O U  H A V E  A N Y  A L L E R G I E S ,  C O N S U L T  T H E
M A I T R E

1 .70€ (pp)
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4.50€
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H A U P T S P E I S E N

Räucherlachssalat
Rucola, Feldsalat, Feta, Croutons und
Vinaigrette aus roten Früchten

Salat-Caesar
Mit knusprigem Hähnchen, Tomate 
und Parmesan

Poke-Bowl
Aus Lachs, Avocado, Edamame, Mango,
knusprigen Zwiebeln und chinesischem
Grünkohlsalat, Gurke und Seetang
Saucen nach Wahl: Scharfe Mayo-
 oder Ponzu-Sauce
Vegane Option

Mallorquinische schwarzem
Schweinefleisch lasagna 
Mit traditioneller Senf-Béchamelsauce

N A C H T I S C H E

Menu
V O R S P E I S E N

Hausgemachtes Brot, Oliven 
und Aioli

Unser Ceviche
Mit frischem Obst und Gemüse,
Zitrussauce mit "Ají amarillo",
gebratenem Mais und knusprigem 
Keks

Gemüse-Gyozas

Brokkoli frittiert
Mit scharfer japanischer Mayonese

Pulled Pork Kroketten (6u)

Steinpilzkroketten mit Emmentaler
(4 Stück)

Schwarzer Schweinebauch Bao
Avocado, Sauce und asiatische Mayo

Rinderfilet vom Grill
Knusprige Kartoffeln und Salat

Gefülltes Lamm
Gemüse nach mallorquinischer Art und
sonnengetrocknete Tomaten, dazu
geröstete Auberginen und Feta mit
Rotweinsauce und mallorquinischen
schwarzen Oliven

Orientalische Garnelennudeln
Gebraten mit Miso und Sesamsauce, Pilzen,
Frühlingszwiebeln und Soja
Vegetarische Option

Gegrillter nationaler Tintenfisch
Mit Kartoffelpüree mit Zitrusfrüchten und
"Ají amarillo"

Kabeljau-Confit
Mit Sobrassada-Velouté und Saisongemüse

Wolfsbarsch vom Grill
Gemüse und Ingwer-Zitronen-Sauce

Hausgemachte snickers
Mit Erdnuss-Eis, Ganache aus
Schokolade, Keks und Toffee

Käsekuchen Payoyo
Mit hausgemachter Erdbeersauce
gebacken

Kokosnuss
Mit gedämpftem
Kokoskuchen,kandierte Ananas mit
Basilikum, Limettengel, Mangosorbet
und weißer Schokoladen-Kokossauce

Mascarpone und Pistazien
Pistazienbiskuit, Mascarpone-Mousse
und Pistazien-Praliné

K I N D E R T E L L E R
Mini-Cheeseburger 
Und Pommes frites

Chicken Nuggets
Mit Pommes frites

W E N D E N  S I E  S I C H  B E I  A L L E R G I E N  A N  D E N
M A I T R E

1 .70€ (pp)
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P L A T S  D E  R É S I S T A N C E
Salade au saumon fumé 
Roquette, mâche, feta, croûtons et
vinaigrette aux fruits rouges

Salade César 
Poulet croustillant, tomate et parmesan

Poke bowl
De saumon, avocat, edamame,
mangue, oignon croustillant et salade
de chou chinois, concombre et algues
Sauce au choix : Mayo épicée 
ou sauce Ponzu
Option végane

Lasagne de porc noir de Majorque 
Avec béchamel à la moutarde
traditionelle

D E S S E R T S

Menu
E N T R É E S

Pain fait maison, olives et ailloli

Notre Ceviche
Servi avec des fruits et des légumes frais,
une sauce à base d’agrumes, de l’Aji jaune,
du maïs frit et un biscuit croustillan

Gyozas de légumes (5 pièces)

Brocoli frit 
Servi avec une mayonnaise japonaise
piquante

Petites croquettes de pulled pork (6
pièces)

Croquettes de cèpes et emmental (4
pièces)

Pain bao avec poitrine de porc
Avocat, sauce et mayo asiatique

Filet de bœuf grillé 
Petites pommes de terre croustillantes et
salade

Agneau farci 
Aux légumes à la majorquine et tomate
séchée, accompagné d’aubergine rôtie et
feta, sauce au vin rouge et olives noires de
Majorque

Nouilles orientales aux crevettes
Sautées au miso et sauce sésame,
champignons, oignons nouveaux et soja
Option végétarienne

Calmars nationaux grillés
Accompagnés de purée d'agrumes avec
une touche épicée d'ají jaune

Cabillaud confit 
Velouté de soubressade et légumes de
saison

Bar à l’espagnole 
Petits légumes al dente et sauce au
gingembre citronnée

Barre Snickers
Maison Glace à la cacahuète, ganache
de chocolat, biscuits et toffee

Tarte au fromage Payoyo
Au four avec un coulis de fraises
maison

Noix de coco
Cake coco vapeur, gel citron vert,
sorbet mangue, ananas au basilic,
sauce coco et chocolate blanc.

Mascarpone et pistache
Biscuit pistache, mousse mascarpone
et praliné pistache

P O U R  L E S  E N F A N T S
Mini hamburgers 
Au fromage, servis avec des frites

Nuggets de poulet
Servis avec des frites

E N  C A S  D ' A L L E R G I E  A L I M E N T A I R E ,  C O M M E N T E Z -
L E  A U  S E R V E U R  O U  À  L A  S E R V E U S E
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